
◆八幡平産マッシュルーム水煮
規格

銘柄

備考

◆　県産素干しあみえび
規格

銘柄

備考

◆　給食用ぷちっとモチ玄米
規格

銘柄

備考

◆まるごとピューレ大豆
規格

銘柄

備考

◆国産香信足切小（菌床）
規格

銘柄

備考

◆国産煮干だしオア香信足切小（菌床）
規格

銘柄

備考

◆アジフィレカレーフライ
規格

銘柄

備考

４０ｇ・50ｇ
ﾋﾟｱｯﾄ

特徴
新鮮なメアジをカレー味のフライにしました。開きフライに比べて
身が厚く、ふっくらしており食べ応えがあります。

特徴
瀬戸内海・長崎県産の新鮮な片口いわしを原料にし、無添加で
製造しました。

500ｇ
藤和乾物

特徴 国産の菌床栽培の乾椎茸ホールです。

１㎏
北海道アンソロポロジー

特徴
大豆を皮までまるごと特殊製法でなめらかなピューレにしまし
た。

１㎏
アルファー食品

特徴
玄米本来の特長を保ちながら、回転釜、連続炊飯器などで炊飯
可能な、もち玄米のアルファ化米です。

500ｇ
名給

特徴
岩手県の近海で漁獲されたあみえびです。独特の香ばしさと、あ
みえび本来の風味がしっかりと感じられます。
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１㎏
小森商店

特徴
岩手山麓で栽培されている原料を、加熱処理を極力おさえて
作った商品です。原料そのものの風味、食感をお楽しみ頂けま
す。



◆白身魚レモンペッパーフライ
規格

銘柄

備考

◆モウカ味噌カツ
規格

銘柄

備考

◆カルシウムと鉄分強化のお魚カツ
規格

銘柄

備考

特徴

40ｇ・50ｇ
名給

特徴 フカヒレを取った後の魚体を利用してフライにしました。

40ｇ・50ｇ
名給

特徴
白身魚のホキに、こしょう・ガーリック・オニオンなどのスパイスを
利かせ、レモンのさわやかな風味で食べられるフライです。


