
◆カルシウム米
規格

銘柄

備考

◆かるしおしらす
規格

銘柄

備考

◆かるしおちりめん
規格

銘柄

備考

◆豚レバーチップ
規格

銘柄

備考

◆若鶏ももサックリフライ
規格

銘柄

備考

◆Feパテ黒ゴマ
規格

銘柄

備考

◆きびなごフライ
規格

銘柄

備考

500g
SN食品

500g
SN食品

特徴 かるしお認定をうけた減塩のちりめんです。
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500g
ＳＮ食品

特徴
全学栄すいせんのカルシウム強化米です。精白米を原料とし、貝
カルシウムとビタミンDを含んでいます。米1kg当たり15gを使用。

特徴 かるしお認定をうけた減塩のしらすです。

500g
SN食品

特徴 鉄分豊富な豚レバーを約5mmにカットし、ブランチングしました。

40g　50g
太平商事

特徴
従来のチキンカツ米パン粉に比べてサックリとした食感に仕上げ
ました。

15g
カセイ食品

特徴 1個当たり、鉄分1.5mg摂取することができます。

7g
カセイ食品

特徴 きびなご胡麻フライからごまを抜きました。



◆中華春巻XO醤風味
規格

銘柄

備考

◆おからホキフライ
規格

銘柄

備考

◆チキンハム短冊（無添加・真空）
規格

銘柄

備考

◆カットベーコン
規格

銘柄

備考

◆学給用スティックベーコン
規格

銘柄

備考

◆合鴨葱団子（8g）
規格

銘柄

備考

◆菌床椎茸スライス（10mm×15mm）
規格

銘柄

備考

45g
ピアット

特徴
たまねぎ、にんじん、豚肉、しいたけなどの具材をXO醤風味に味
付した中華春巻です。

40g　50g
ピアット

特徴
グルテンフリーのホキフライです。衣に乾燥おから粉を使用するこ
とで、よりヘルシーな食感とおいしさが味わえます。

500g
名給

特徴
高たんぱく・低脂肪のハムで、アレルゲン特定27品目は配合して
おりません。

500g
名給

特徴
無塩せきベーコンを短冊状にカットしました。バラ凍結ですので、
解凍せずにそのままご使用いただけます。

500g
名給

特徴
無塩せきベーコンをスティック状にカットしました。バラ凍結ですの
で、解凍せずにそのままご使用いただけます。

1kg
名給

特徴
合鴨肉と鶏肉をベースとしたひき肉に鴨肉と相性の良いねぎをあ
わせました。

500g
藤和乾物

特徴
菌床栽培の椎茸を角切りに加工した商品です。ハウス栽培で虫の
混入が少なく、安心してご使用頂けます。



◆乾燥ビーツ（ダイスカット）
規格

銘柄

備考

◆プチドリップ
規格

銘柄

備考

◆GABANカレーフレーク
規格

銘柄

備考

◆冷凍焼き豆腐
規格

銘柄

備考

◆冷凍厚揚げ
規格

銘柄

備考

◆いわし蒲焼き
規格

銘柄

備考

◆DHAオイル入りハンバーグ
規格

銘柄

備考

エスビー・フードシステムズ

1kg

ジャスフーズ
40g　50g

特徴
国産鶏肉を使用したハンバーグに、ω3系不飽和脂肪酸を豊富に
含む「海藻DHAオイル」を加えた商品です。

全農

特徴
国産大豆100%使用しています。2cm角のサイコロ状にカットしてい
ます。

全農

30g×10個入P

特徴 三陸産のいわしを使用し、手作業で作りました。

100g
藤和乾物

特徴
ロシア料理の代表格「ボルシチ」に欠かせない赤い野菜で、赤か
ぶに似ています。減農薬栽培のカリウムを多く含む、希少な九州
産のビーツ乾燥品です。

戻し率：約5倍

500g
伊那食品

特徴
調理工程のドリップを抑制し、おいしさが向上します。料理にツヤ
が出て、きれいに仕上がります。

1kg
ハウス食品

特徴 旨味を重ね合わせたコクの余韻が楽しめるカレーフレークです。

1kg

特徴
国産大豆100%使用しています。一口サイズの厚揚げで解凍時に
生揚げの食感があります。



◆DHAオイル入りチキンナゲット
規格

銘柄

備考

◆減塩FeCa強化味噌
規格

銘柄

備考

◆ベジセーフ
規格

銘柄

備考

佐々長醸造

ジャスフーズ
20g

特徴
国産鶏肉を使用したナゲットに、ω3系不飽和脂肪酸を豊富に含
む「海藻DHAオイル」を加えた商品です。

1kg　10kg

20L　10L　4L　スプレーボトル

特徴

ベジセーフは、人にも環境にもやさしい99%の純水と0.1%のカリウ
ムで作られた「還元型アルカリ電解水」です。ベジセーフならでは
の、「還元力」と「素早い洗浄力」で野菜の栄養を守りながら汚れを
落とすことで、より安心して美味しくお召し上がりいただけます。

特徴
県産岩手田舎味噌（赤）と岩田醸造減塩FeCa味噌をブレンドし、食
塩分9%の味噌に仕上げました。

ランドリンク


