
1 2 3 4

オリオン ﾜｰｸｽﾃｰｼｮﾝ

ベーカリー 湯田・沢内

70 70 70 70

111 101 91 94

460 430 590 520

414 426 648 553

Ａ 体 積 (8) 6.7 6.9 8.0 8.0

焼 き 色 (8)

形 均 整 (4)

皮 質 (4)

小 計 (16) 14.00 15.00 15.00 14.00

(24) 20.7 21.9 23.0 22.0

す だ ち (8)

色 相 (8)

触 感 (12)

小 計 (28) 26.0 26.0 27.0 28.0

Ｄ 香 (8) 7.0 7.0 8.0 8.0

Ｅ 味 (20) 19.5 19.5 20.0 20.0

計 (56) 52.5 52.5 55.0 56.0

(80) 73.2 74.4 78.0 78.0

良 良 優 優

※　評価　　　80～75点…優　　　　74.9～70点…良　　　69.9～65点…可　　　64.9点以下…不可

重 量 ｇ

体 積 ㏄

気 孔 率 体 積 / 重 量

合 計

評 価

15

委 託 業 者 名

コッペパン審査採点表
令和５年１０月１３日（金）　学校給食会

製 品 番 号

小 麦 粉 量 ｇ

14 15

村谷パン 沢口製パン

計

Ｂ

Ｃ

外

観

内

観

14

26 26 27 28



1 2 3

オリオン

ベーカリー

70 70 70

98 90 85

310 370 300

316 411 353

Ａ 体 積 (8) 5.3 7.2 6.1

外皮の色 (6.4)

形 均 整 (4.0)

焼上均等 (2.4)

外皮の質 (3.2)

小 計 (16) 15.00 15.00 16.00

(24) 20.3 22.2 22.1

す だ ち (12)

内部の色 (8)

触 感 (12)

小 計 (32) 30.00 31.00 32.00

Ｄ 香 (8) 7.0 7.5 8.0

Ｅ 味 (16) 15.0 15.5 16.0

計 (56) 52.0 54.0 56.0

(80) 72.3 76.2 78.1

良 優 優
※　評価　　　80～75点…優　　　　74.9～70点…良　　　69.9～65点…可　　　64.9点以下…不可

合 計

評 価

食パン審査採点表
令和５年１０月１３日（金）　学校給食会

製 品 番 号

委 託 業 者 名

小 麦 粉 量 ｇ

村谷パン 沢口製パン

外

観

Ｂ

計

内

観

Ｃ

重 量 ｇ

体 積 ㏄

気 孔 率 体 積 / 重 量

15.0 15.0 16.0

32.031.030.0


